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                          ตำบลด่าน อำเภอกาบเชิง จังหวัดสุรินทร์ 
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องค์ความรู ้: การแปรรูปปลาส้มองค์ความรู ้: การแปรรูปปลาส้ม

วัตถุดิบ/วัสดุ
1.ปลาตะเพียน
2.ข้าวเหนียว
3.เกลือ
4.กระเทียม
5.เครื่องปรุงรส

วิธีการ/ขั�นตอน
1.ทำความสะอาดปลาตะเพียนให้สะอาด
2. นำปลาหมักเกลือทิ้งไว้ไม่ตำ่กว่า 6
ชั่วโมง เพื่อให้เกลือเข้าเนื้ อปลา แล้วนำ
มาล้างน�าสะอาด 2-3 น�า

3.นำ ข้าวเหนียว กระเทียม เครื่องปรุ งรส
หมักกับปลาทิ้งไว้ 4-5 วัน (เริ่มมีรส
เปรี้ยวพอดีทาน)

ค่าใช้จ่ายและผลตอบแทน
 ต้นทุนการผลิต 100 บาทต่อกิโลกรัม
 ราคาจำหน่ าย 160 บาทต่อกิโลกรัม
 กำไร 60 บาทต่อกิโลกรมั

ผู้ถอดองค์ความรู้
นางสาวจิตตาภัทร์ คำหล้า 
นักวิชาการส่งเสรมิการเกษตรชํานาญการพิเศษ
สำนักงานเกษตรอําเภอกาบเชิง

แนวทางการต่อยอดและพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
 ....(สามารถทำเป็ นของฝาก/ของที่ระลึก/
สินค้าพรอ้มรบัประทาน).......

เคล็ดลับ/เทคนิค
  - ควรเลือกปลาที่มีขนาดเท่าๆ กัน
  

 ทิศติพร มั�งเชียง
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